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              From the Chef | van de Chef 

At the Voyager restaurant, our focus is on a complete experience. The 
pleasure of gathering around the table and to enjoy creative dishes using 
local products and fresh ingredients.  
 
Our menu change seasonally and embrace  
the perfect marriage of food and wine. We invite you to a  
culinary experience that reflects our passion.  
Sit back, be comfortable and let our creativity fill your senses. 
 

In het Voyager restaurant, ligt de focus op de complete ervaring. Het gezellig 
samen zijn rondom de tafel en genieten van de creatieve gerechten, gemaakt 
van lokale producten en verse ingrediënten.  
 
Ons menu verandert elk seizoen en omarmen de perfecte  
combinatie van wijn en spijs. Wij nodigen u uit voor een 
culinaire ervaring die onze passie reflecteert. 
Leun naar achteren, zit comfortabel en laat onze creativiteit uw zintuigen 
raken. 
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-SHIITAKE bouillon- 12.5 

fried quail egg | spring onion | bean sprouts | shiitake 

Shiitake bouillon 

gefrituurde kwartelei | lente ui | taugé | shiitake 

 

 

 

 

 

 

  Starters | Voorgerechten 
 

 

 

 

-Caesar salad With chicken oR gamba’s- 17.5 / 18.5 

Romaine lettuce | bacon | anchovy | Parmesan | caesar dressing 
Caesar salade met kip of gamba’s 
Romaine sla | bacon | ansjovis | Parmezaan | caesar dressing 
 
 
-Smoked CARPACCIO of beef- 19.5 

kohlrabi salad | Dutch cheese crisp| drops of port  
Gerookte carpaccio van runderlende 
koolraap salade | Hollandse kaas crisp | port druppels 
 
 
-CAPRICE- 13.5 

mozzarella | mélange of tomatoes | basil foam | basil cress  
Caprice 
Mozzarella | mélange van tomaten | schuim van basilicum | basilicumcress   
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Mains | hoofdgerechten 
 
 
 
House steak 250 gr. 34.5 

Voyagers most popular steak, fork tender and full of flavor  
Voyagers meest populaire steak, mals en vol van smaak 
 

Wine suggestion; Marqués de Riscal, Rioja Reserva. Rioja, Spain  15.75 / 76.25 

 
 
 
-Slow roasted veal- 32.5 

vegetable spaghetti | black lentil with bacon | black garlic gravy 
Langzaam gebraden kalfshaas 
groenten spaghetti | zwarte linzen met bacon | zwarte knoflook jus  
 

Wine suggestion; Frescobaldi Castello di Nipozzano Riserva, 90% Sangiovese. Toscane, Italy 18.25 / 86.75 

 
 
 
-Black tiger prawns- 30  

soba noodles| bok choy | spring onion| sesame | XO sauce  
Black tiger gamba’s  
soba noedels | paksoi | lente ui | sesamzaad | XO saus   
 

Wine suggestion; Henri Bourgeois Sancerre “Les Barrones”. Loire, France 17.00 / 81.25 

 
  
 
-Saffron risotto- 25 

zucchini| radish | cornichons| tomato mélange| Parmesan crisp  
Saffraan risotto  
courgette | rettich | cornichons | tomaten melange | crisp van Parmezaan  
 

Wine suggestion; Mirassou Chardonnay. California, United States  9.25 / 44.25 
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Desserts | nagerechten 
 
 
 
-Chocolate bombe- 11 

The satisfying answer for any chocolate lover, served 
with tonka beans caramel and vanilla ice cream 
Het antwoord voor elke chocolade liefhebber, 
geserveerd met tonka bonen karamel en vanille ijs   
 
 
-raspberry mousse- 10 

Creamy, airy mousse is pretty in pink and light, makes it the perfect dessert 
with coconut yogurt ice cream, yogurt gel and fresh raspberries  
Romig, luchtig mousse dat mooi roze is van kleur en licht, maakt dit het perfecte dessert met 
kokos yoghurt ijs, yoghurtgel en verse frambozen   
 
 
-Fruit Selection- 12.5 

beautiful variety of fresh fruit, this selection includes cut Cantaloupe and Honeydew, 
Pineapple and berries of the season 
Prachtige selectie van vers fruit, deze bestaat uit gesneden Cantaloupe en Galiameloen, 
Ananas en vruchten van het seizoen   
 

 

 

 

 

 

 

-Signature selection of farmer’s cheeses- 12.5 

Taupinette de chevre | Brie de meaux | Brandrood| Shropshire blue | Farmers truffle cheese | 
raisin/nut bread | ginger chutney 
Karakteristieke boeren kaas selectie 
Taupinette de chevre | Brie de meaux | Brandrood| Shropshire blue | Farmers truffle cheese | 
rozijnen/notenbrood | gember chutney 
 
Good for two! 19.5 

 

 

Made with a shell of chocolate with 
mouthwatering inside filling.  
 
We pour the caramel over the top for you! 
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